
 Notas de Prova

Vinificação 

Castas 100% Moscatel Galego

Moscatel do Douro

As uvas são vindimadas de forma 100% manual, a fermentação 
alcoólica  é feita em em cubas de inox, com posterior paragem da 
mesma através da adição de aguardente vínica certificada pelo IVDP. 
Seguiu-se um leve estágio em balseiros. 

17%Álcool

 Harmonização 

Apresenta uma cor âmbar brilhante; no nariz tem aromas intensos 
de mel e laranja; o paladar apresenta notas cítricas e florais. Tem um 
final muito agradável com uma acidez fresca e equilibrada. 

Prémios

Consulte o livro de cocktails Martha’s Port e Moscatel e prove:  

Martha’s Moscatel & Lemon on the Rocks 
Martha’s Moscatinha - Moscatel Caipirinha 
Martha’s Moscatea

Decanter 87 points 
IWSC Bronze Medal
Wine Enthusiast 87 points 
Gold Medal Selezione del Sindicato
Gold Medal - Japan Wine Challenge 
Coupe du Coeur - Dijon, France, Wine Callenge 

Martha's Classic Moscatel do Douro (D.O.C.)

Tipo

Recomenda-se beber a uma temperatura entre os 8Cº e os 
10Cº ou  com duas pedras de gelo e uma casca de limão.




