
Martha's Monte Ferreiro Reserva Branco 2019

Notas de Prova 

Vinificação e 
estágio

Castas 50% Viosinho, 30% Arinto,  20% Códega do Larinho 

 As uvas são prensadas em prensa pneumática inertizada. 
Fermentação em cubas inox com controlo de temperatura  
(14 °C); final  de fermentação e estágio em barricas de 500 
litros de carvalho francês: 40% barricas novas, 60% 
barricas usadas. Com batonnage.

14%Álcool

Tipo 

Harmonização 

Cor cristalina pálida e aroma com notas de fruta tropical 
muito delicada, com subtis notas de mel. Revelando um 
carácter surpreendente no Viosinho! Na boca, impressiona 
pelo excelente volume e textura amanteigada, onde a fruta 
aparece muito bem integrada, o que lhe confere 
sofisticação e uma enorme adaptação gastronómica. 
Finura, equilíbrio e elegância.

Acompanha preferencialmente peixes, mariscos, pratos de 
carne de aves, coelho, queijo e grelhados.
Armazene as garrafas em local fresco (12ºC to 14ºC) e sem 
luz. Sirva a 10ºC - 14ºC. 

Vinho Branco D.O.C. Douro Reserva

Informação 
Técnica 

Acidez total: 5.7 g/l
pH: 3.30
Acidez volátil: 0.45 g/dm3 
Açucares totais: 0.8 g/dm3

Produção 1700 garrafas de 75cL
Produzido por:
Martha's Wines & Spirits
info@marthasgroup.com,  +351 254 828 095 

PVP rec. €14,99




